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O Du 23/03/2026 au 27/03/2026 1 produit bio/jour
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- . . . Filet de lieu MSC a
1 ' ' Emincé de dinde au paprika ‘ . Rosbeef marengo @ Végé fagon meuniére @ Foseill
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e ajine de poisson 0 oulé au fromage basquaise auce carbonara
Sauce ltalienne a I'égrené
Falafels sauce orientale
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<8 0 Haricots plats au beurre 9 Potato Wedges 0 Boulgour au beurre @ Blettes persillées

Yaourt brassé fermier
1 Buchette mélange a la coupe Fromage blanc . ] Saint-Méret BIO
& & g Désiris HVE a la fraise

Kiwi Cocktail de fruits exotiques Pomme BIO Flan a la vanille
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0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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